Pais: Brasil

Region: Cerrado Mineiro - Perdizes
Finca: Fazenda Monte Verde
Productor: Agropecudria Foroni
Altitud: 1.050 msnm

Especie: Ardbica

Variedad: Catucai 2SL (caracolillo)
Proceso:  Natural

Cosecha: 2025/2026

OlIC: 002-2525-0009
PUNTUACION SCA: 84.75
NOTAS DE CATA
Fragancia/aroma: 7.75
Sabor: 8.00 Fragancia Sabor
Sabor residual: 7.75
Acidez: 7.75
. Nota
Cuerpo: 8.00 catador
Balance: 7.75 “
Uniformidad: 10 a
Taza Limpia: 10 Equilibrio \\
Dulzor: 10
Puntaje catador: 7.75
Puntaje final: 84.75
DESCRIPCION

Café con fragancia y base de chocolate, complementadas con notas de miel,
caramelo y nuez. Presenta un perfil dulce, con cuerpo medio y acidez media/baja.




Cerrado Mineiro

La region del Cerrado Mineiro, ubicada en el estado de Minas Gerais, es una de las
areas cafetaleras mds importantes de Brasil y la primera en recibir la certificacion de
Denominacion de Origen para café en el pais. Su altitud promedio de 900 a 1.300
metros sobre el nivel del mar, junto con su clima tropical de estacidon seca bien
marcada y suelos rojos y fértiles, crean condiciones ideales para la produccion de café
de alta calidad.

La region se distingue por la constancia en los perfiles de taza, con acidez balanceada,
cuerpo medio y notas dulces y afrutadas. Los cafés de Cerrado Mineiro provienen
mayormente de fincas medianas y grandes, donde se combinan técnicas mecanizadas
y practicas de manejo sostenible, asegurando uniformidad, trazabilidad y estandares
de excelencia reconocidos nacional e internacionalmente.



